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Die Schweizerische Fachstelle
tiir Alkohol- und andere Drogen-
probleme (SFA) warnt vor dem
gemeinsamen Genuss von Fal-
tentintlingen und Alkohol. Die
Kombination ist giftig und kann
bis hin zu Herz-Kreislauf-Proble-
men fiithren.

Dass vom Fliegenpilz und vom
Knollenblétterpilz die Finger ge-
lassen werden sollen, sei wohl al-
len klar. Weniger bekannt ist laut
SFA, dass der so genannte Falten-
tintling, der Coprinus atramen-
tarius, nichtzusammen mit Alko-
hol genossen werden darf. Ver-
antwortlich fiir die toxische Wir-
kung ist das im Faltentintling
enthaltene Coprin. Es hemmt
den Abbau des Alkohols im Kor-

per. Das giftige Acetaldehyd rei-
chert sich im Blut an und verur-
sacht die Vergiftungserscheinun-
gen. Damit wirkt der Faltentint-
ling dhnlich wie ein Arzneimittel,
welches zur Aversionstherapie
beiAlkoholabhdngigkeit verwen-
det wird. Die Symptome treten
innert einer Minute bis zu einer
Stunde nach dem Essen auf.

Da das Coprin aber nur sehr
langsam vom Korper ausgeschie-
denwird, kann es noch bis zu drei
Tage spiter zu heftigen Vergif-
tungserscheinungen kommen,
falls in dieser Zeit Alkohol ge-
trunken wird. Um ganz sicher zu
gehen, sollte auch einige Tage vor
dem Genuss des Pilzgerichts kein
Alkohol konsumiert werden. (ap)





	Aufgabe                                                            Antworten: 2004
Erstelle mit Hilfe von Informationen aus dem Internet ein Worddokument zu den folgenden Fragen.

Protokolliere genau die Stichworte respektive Stichwortkombinationen, mit denen du suchst. Notiere auch die Suchmaschine, die du verwendest.

Suche ein gutes Bild des Pilzes und füge es in dein Dokument ein !

Füge bei jeder Information den entsprechenden Link ein.

Strukturformeln können von Hand eingefügt oder mit dem gratis downloadbaren Molekülzeichenprogramm ChemSketch erstellt werden.

1. Stelle botanische Informationen zum Faltentintling zusammen.

2. Suche eine Strukturformel von Coprin (in Zick-Zack Schreibweise) und füge sie in dein Dokument ein.

Bastle ein Kugel-Stäbchen Modell von Coprin.

3. Markiere und benenne die funktionellen Gruppen im Coprin-Molekül.

Ist Coprin eine Aminosäure ? Begründe.

4. Stelle wichtige Stoffeigenschaften von Coprin zusammen.

5. Notiere Namen und Strukturformeln der Produkte der drei Schritte des Alkoholabbaus im Körper mit den Namen der beiden verantwortlichen Enzyme.

6. Stelle die Wirkung von Coprin in einem übersichtlichen Reaktionsschema dar und erkläre die chemischen Hintergründe.

7. Was geschieht mit Coprin in saurer Lösung ? Formuliere und kommentiere den Reaktionsmechanismus. Benenne die Produkte.

"Begreife" die Reaktionen mit Hilfe des Kugel-Stäbchen Modells.

8. Formuliere und kommentiere den Reaktionsmechanismus zu einer  intermolekularen und einer intramolekularen Reaktion des Coprins.

"Begreife" die Reaktionen mit Hilfe des Kugel-Stäbchen Modells. 

9. Formuliere eine weitere Frage zum Text und notiere die Antwort.
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